BRENNEREIFUHRUNGEN

Variante |

Eine der ersten schwabischen
Whisky-Brennereien ,,zum Anfassen*.

Bei dieser Brennereiftihrung durch
die urigen Keller unserer
Spezialitatenbrennerei erfahren und
schmecken Sie eine Menge Uber das
alt hergebrachte Handwerk des
Destillierens.

Probieren Sie z. B. Obstbrande,
Quittenlikor, Bierschnaps oder den
Uber viele Jahre in Eichenholzfassern
gelagerten Ammertal-Whisky aus
Gerstenmalz. Damit die guten
Tropfchen etwas neutralisiert werden
servieren wir IThnen deftige
Griebenschmalzbrote.

Dauer ca. 60 min.
Preis pro Person 9,90 €
(ab 10 Personen)

Variante |1

Brennereifiihrung + Verkostung
+ Flammkuchenmenu:

Suppe

*k*

Bunter Salat

*k*k

Ofenfrische Flammkuchen

Preis pro Person
inkl. Fihrung und Verkostung
23,50 (ab 10 P ersonen)

Variante |11

Exklusive Brennereiftihrung
mit Verkostung und einem
5-Gange-Uberraschungs-

Destillatment
in unserem Restaurant.
Buchbar ab 2 Personen jeden 1.
Samstag im Monat (Hauptsaison)

Gruppentermine nach Absprache.

Preis pro Person 49,00 €
aufWunsch mit Ubernachtung
und Friuhstucksbuffet
Preis pro Person
zzgl. 34,00 € im Doppelzimmer
45,00 €im Einzelzimmer

IM GASTHOF LAMM

Variante IV

Brennereifihrung kurze Variante
(ohne Rundgang) ca. 30min.
»Videofilm von der Frucht zum
Edelbrand*

Verkostung von 2 Sorten Edelbrand
oder Likor im Brennereistuble.

Preis pro Person 5,00 €
(ab 10 Personen)

Spezielles

In allen Varianten ist eine
ca. 15-minutige Filmvorfihrung:
»von der Frucht zum Edelbrand”
enthalten
*k*k
Fuhrungen in Fremdsprachen auf
Anfrage
*k*k
Weitere Speisen oder Menus sowie
Ubernachtungsarrangements fur
Gruppen auf Anfrage
*k*k
Gerne erstellen wir Ihnen
Geschenkgutscheine fur unsere
Flhrungen, einen Restaurantbesuch
oder unsere Brennereispezialitdten



In Volker Theurers kupfernen
Brennkesseln werden
Tradition und Erfahrung von drei
Generationen mit den neusten
Erkenntnissen der Brenntechnologie
vereint. Aus heimischem Obst,
Beeren, Wurzeln und Getreide sowie
Bier, Wein und Apfelmost, werden
Edelbrande, Likore und der Original
Ammertal-Whisky auf héchstem
Qualitatsniveau hergestellt.

Der Einzug in die Getrankekarten der
deutschen Top-Gastronomie,
zahlreiche Bronze-, Silber- und
Goldmedaillen bei nationalen und
internationalen
Spirituosenpramierungen sowie der
Titel ,,Schnaps des Jahres* bestatigen
die hervorragende Qualitat unserer
Produkte.

Ob in kleiner Runde oder mit einer
groReren Gruppe -
Ihre Brennereibesichtigung wird ein
Erlebnis, bei dem Sie Echte Genusse
verkosten & entdecken kdnnen.

Gasthof

TUbingen
arreo- 7750

H-o-t-e-|I
Restaurant
Spezialitaten
Brennerei
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Wir freuen uns auf lhren Besuch! Echte neu

Genusse @ Entdecken
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